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PROCEDIMIENTOS DE LAVADO MANUAL 

**25-A DCMR 1601.4(b)(3) **25-A DCMR 1909.1(c) Escurra cada compartimiento inmediatamente 
después de usar 

Lave Enjuague 

Detergente y 
agua caliente (al 
menos 110°F) 
 

Agua 
corriente o 
fregadero 

lleno de agua 

Paso 2 Paso 3 

Variación 
requerida 

Desinfecte al 
aire 

Agua caliente al 
menos 171° F  

  

Paso 4 Paso 5 

 
 
 
 
 

Paso 1 

Detergente-desinfectante SOLAMENTE 

Lave Desinfecte 

Remueva 

Remueva 
Seque al aire 

Desinfectar con agua caliente 

 
Variación 
requerida 

Escurra cada compartimiento inmediatamente 
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