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Escurridor

I  Escurridor

Desinfecte

Agregue desinfectante o
agua caliente (al menos
171° F)

Agregue detergente
y agua caliente (al 4
menos 110° F) ‘ ll“_'

Rem ueva . Amonio cuaternario: 150 ppm - 400 ppm; temperatura minima 75° F
Desinfectantes :

Agregue agua
limpia

tras de prushba

Cloro: 25 ppm - 100 ppm; rango de temperatura (basado en pH) 55-120°LIF
Yodo: 12.5 ppm - 25 ppm; temperatura minima 68° F

2-Fregadero compartimentado* - Opcion 1

Detergente-desinfectante SOLAMENTE
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: Desinfecte
Escurra cada compartimiento inmediatamente

*25-A DCMR 1601.4(b)(2) *25-A DCMR 1814.1
HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEETSR

2-Fregadero compartimentado** - Opci()n 2

r’\ Desinfectar con agua caliente Variacion
(e [/ b

requerida
| ‘ -l ‘
] Seque
Detergente y Agua Agua caliente al aire
agua caliente corriente o al menos 171° F

Variacion

requerida

(al menos fregadero
110° F) lleno de agua

Escurra cada compartimiento inmediatamente **25-A DCMR 1601.4(b)(3) **25-A DCMR 1909.1(c)
después de usar
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